
Gyümölcsfeldolgozó technológiai gépsor a hozzá kapcsolódó folyamatos fagyasztó 

berendezéssel és hűtőtechnológiával 

A különböző gyümölcsök (meggy, szilva, barack, alma) feldolgozására alkalmas teljes technológiai 

vonal. A nyersanyag fogadásától egészen a folyamatos fagyasztó alagúton -18°C-ra történő 

gyorsfagyasztásig dolgozza fel a terméket.  A meggy, szilva, barack feldolgozó vonal a PIGO-R 

gyümölcsfeldolgozó gépsor. Az alma feldolgozó gépek a PND ORN6 és PL6 automata 

almafeldolgozó és a FAM  Dorphy . A folyamatos fluidizációs fagyasztó alagút Unidex TZF-1500M 

legyen és hozzákapcsolódó Mayekawa ammónia NH3 (R717) hűtőközeggel működő 

csavarkompresszor és a hozzá szükséges egyéb berendezések által biztosított hűtéstechnológia. A 

321/2015. (X. 30.) Korm. rendelet 46. § (3) bekezdésében foglaltakra tekintettel felhívjuk a 

figyelmet, hogy valamennyi, az ajánlattételi felhívásban és közbeszerzési dokumentumokban 

meghatározott gyártmányú vagy eredetű dologra, illetve konkrét eljárásra, amely egy adott gazdasági 

szereplő termékeit vagy az általa nyújtott szolgáltatásokat jellemzi, vagy védjegyre, szabadalomra, 

tevékenységre, személyre, típusra vagy adott származásra vagy gyártási folyamatra vonatkozó 

hivatkozás csak a szerződés tárgyának kellően pontos és érthető leírását szolgálja azzal, hogy ezek 

tekintetében az Ajánlatkérő elfogad azzal/azokkal egyenértékű dologra, eljárásra, védjegyre, 

szabadalomra, tevékenységre, személyre, típusra vagy adott származásra vagy gyártási folyamatra 

vonatkozó ajánlatot is. Az előbbiek szerinti egyenértékű dologra, eljárásra, védjegyre, szabadalomra, 

tevékenységre, személyre, típusra vagy származásra, vagy gyártási folyamatra vonatkozó ajánlat 

esetén az egyenértékűséget – kétség esetén – az ajánlattevőnek igazolnia kell. A megfelelést, illetve 

az egyenértékűséget különösen a gyártótól származó nyilatkozattal vagy független, szakmailag 

elismert szervezettől származó hiteles minőségi tanúsítvánnyal kell igazolni. Az egyenértékűséget a 

gép minden egyes paraméterénél külön-külön vizsgálja az ajánlatkérő. 

 

Ajánlatkérő előírja, hogy kizárólag olyan új, első üzembe helyezésű eszköz/gép/berendezés 

ajánlható meg, amely megfelel a magyar jogszabályi előírásoknak, szabványoknak. Az ajánlatkérő 

előírja, hogy az ajánlattevő minden tudomására jutott műszaki és egyéb paramétert részletesen 

tartalmazó ajánlatot tegyen.   

 

A pontos műszaki paramétereket a közbeszerzési dokumentumok részét képező műszaki 

specifikáció tartalmazza.  A gépsor minden egysége, mind logikailag, mind technológiailag szorosan 

összekapcsolónak, egymással kompatibilisek a legjobb minőségű gyorsfagyasztott gyümölcs 

előállítása érdekében. A teljes vonal gépei elvégeznek minden olyan feldolgozási műveletet, mint 

előmosás, mosás, szár leválasztás, méretre osztályozás, magozás és a magok eltávolítása, hámozás, 

darabolás a lehető legjobb minőségű feldolgozott termékből a folyamatos fagyasztó alagútba jutás 

előtt. A technológiai vonal gépei mind technológiai sorrendben, mind teljesítményét tekintve és a 

méreteit illetően teljesen illeszkednie kell egymással. A feldolgozó vonal egyik legfontosabb eleme 

a magozógép. A kelyhek kialakítása olyan legyen, hogy a gyümölcs szemek megfelelően rögzítettek 

legyenek, mag kiszúrása ne okozzon magtörést és kellő hatékonysággal távolítsa el a magokat. A 

magozógép alkalmas legyen 13-25 mm átmérőjű meggy kimagozására, valamint kelyhek 

cserélésével szilva és sárgabarack felezésére is. A gép garantált hibaszázaléka 0,02%-nál kisebb 

legyen, minimum 1500 kg/h késztermék kapacitás mellett. A gépsor kapacitás nem lehet kevesebb, 

mint 2000 kg meggy nyersanyag. A meggy feldolgozó gépsor gépeivel összeépíthető az alma 

feldolgozó gépsor és ehhez a folyamatos fagyasztó alagút teljesen kompatibilis. A feldolgozóvonal 

gépei könnyen takaríthatóak legyenek és feleljenek meg az élelmiszerhigiéniai előírásoknak. Az 

ajánlattevőnek a beüzemelést és betanítást vállalnia kell. 



 

I.) 

Meggy feldolgozó vonal PIGO-R 

A technológiai feldolgozósor feladata, hogy a friss meggyből, szilvából és sárgabarackból megfelelő 

minőségű  export képes  mag nélküli terméket állítson elő a folyamatos fagyasztóra adagolás előtt. 

A hibaszázalék nem lehet nagyobb mint 0,02% 

 

Elevátor, szállító szalag 

A gép feladata az érkező nyersanyag megfelelő mennyiségű és szélességben elterített termékfolyam 

biztosítása a szártépőre. 

Megnevezés Követelmény 

Szalag szélessége 700 mm 

Szalag („felvonó”) hosszúsága  3000 mm 

Szalag sebessége 0,1-0,5 m/s 

Teljesítmény max.: 1,5 kW 

Frekvenciaváltó igen 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

                                                                                                       

   Szártépő gép 

A gép eltávolítja a meggy szárát a gyümölcsről, miközben a terméket elő is mossa. 

Megnevezés Követelmény 

Gép szélessége 950-1100 mm 

Működési szélessége 650-800 mm 

Gép hossza max.: 2800 mm 

Víz fogyasztás max.:1,5 m3/óra 

Teljesítmény max.: 5 kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

Pódium/Platform 

A szártépő gép ezen helyezkedik el, így a gépek csatlakozási pontjai könnyen összehangolhatók.  

 

Mosó gép 

A gép a nyersanyag kíméletes mosására szolgál, amely alkalmas más termékek mosására is. 



Megnevezés Követelmény 

Kapacitás 2 t/h, nyersanyag min. és menny. függően 

Működési szélesség 800 mm 

Teljes hossz max:1500 mm 

Bemenet magassága 1000 mm +/-50 

Kimenet magassága 1000 mm +/- 50 

Vízfogyasztás 1,5-2  m3/h, vízforgatás nélkül 

Teljes teljesítmény 2,95 kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

     

                                                                                                                   

 Szalag a vizsgálathoz 

A gyümölcs minőségének vizsgálatára, válogatásra szolgál. 

Megnevezés Követelmény 

Szalag szélessége 800 mm 

Szalag hossza 5000 mm 

Sebessége 0,1-0,5 m/s 

Teljes teljesítmény max.: 1,5 kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Frekvenciaváltó igen 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

 

Elevátor 

A gép feladata a megfelelő mennyiségű és szélességben elterített termékfolyam biztosítása az 

osztályozó berendezésre. 

Megnevezés Követelmény 

Szalag szélessége 800 mm 

Szalag („Felvonó”) hosszúsága max.:3000 m 

Szalag sebessége 0,1-0,5 m/s 

Teljesítmény max.: 1,1 kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Frekvenciaváltó igen 

  



 

Kalibrátor 

A berendezés feladata a gyümölcsök méret szerinti válogatása. A gép méretezési lehetősége 

minimum 4 legyen, ami folyamatosan állítható legyen 10 és 40 mm között. 

Megnevezés Követelmény 

Kapacitása meggyre 3-4 t/óra 

Működési szélessége 800 mm 

Teljesítmény                         1,5 kW 

Vízfogyasztás 0,5-1 m3/h 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

Szállító szalagok (3 db) 

Az osztályozóba beépített szalagok, amelyek az osztályozás során kihordják az elsőtől az utolsó 

kalibrálású gyümölcsöt. Mozgatható kialakítású legyen. 

Megnevezés Követelmény 

Szélessége 475 mm 

Hosszúság 2000 mm 

Teljesítmény  0,55 kW 

55 kW Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

Elevátor 

A magozó előtti beadagoló szalagra emeli a terméket. 

Megnevezés Követelmény 

Szélesség 600 mm 

Hosszúság  4000 mm 

Teljesítmény max.:1,1 kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

Szállító szalag 

A szalag feladata a meggy beadagolása a magozógépbe. Annyi oldalsó kimenettel, amennyivel a 

magozó(k) kiszolgálásához szükséges. 

Megnevezés Követelmény 

Munka szélesség 550-650 mm 

Szalag hosszúság 4000-4750 mm 



Teljes teljesítmény max.: 1 kW 

Oldalsó kimenet állítható 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Szalag sebessége 0,1-0,4 m/s 

 

Magozó gép – meggyhez, szilvához és sárgabarackhoz   PR103 

Az előkészített, méretre válogatott meggy, szilva és sárgabarack magozására (mageltávolítására) 

szolgál.  A feldolgozandó meggy mérete 13-25 mm-ig terjedjen, a barack esetében 50 mm-ig, a 

szilva 44 mm-ig. A magozó gép hibaszázaléka max.: 0,02% legyen. 

Megnevezés Követelmény 

Kapacitás 1400-1650 kg 

Szélesség (teljes) 1960 mm 

Hosszúság (teljes) 310000 mm 

Teljes teljesítmény max.: 7,5 kW 

Vízfelhasználás max.:  1 m3/h 

Felhasznált anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Kelyhek száma max: 186 db 

Feldolgozandó meggy mérete 13-25 mm 

 

Pódium/Platform 

A magozógép elhelyezésére szolgál így a csatlakozási pontok jól beállíthatók. 

 

Szállító szalag 

A magozógépből érkező gyümölcs átválogatására és a fagyasztó előtti elevátorra való továbbításra 

szolgál. 

Megnevezés Követelmény 

Szélesség 600 mm 

Hosszúság 2000 mm 

Sebesség 0,1-0,4 m/s 

Teljes teljesítmény 0,55 kW 

Frekvenciaváltó igen 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 

Elevátor 



A termék fagyasztó alagúthoz való felhordása szolgál. 

Megnevezés Követelmény 

Szélesség 600 mm 

Hosszúság 4500 mm 

Teljes teljesítmény 1,1  kW 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

 
 

 

Kezelő panel, villamos vezérlő szekrény 

A teljes feldolgozóvonal áramellátását biztosítja, valamint irányítja az egész feldolgozó vonalat. 

Megnevezés Követelmény 

Védettség min.:  IP55 

 

Folyamatos fluidizációs fagyasztó alagút Unidex TZF-1500M a hozzátartozó 

hűtőgépészettel, elektromos vezérléssel 

A berendezés és a hozzákapcsolódó hűtéstechnika alkalmas legyen 1800kg /h   +15°C-os meggy -

18°C-ra történő lefagyasztására. A folyamatos fagyasztó alagúton lehessen bogyósgyümölcsöt, 

gyümölcs és zöldségkockát, csíkot és szeletet fagyasztani, valamint feltétlenül lehessen 

bodzabogyót is lefagyasztani.  A berendezés tartalmazza a legmagasabb szintű technikai és 

technológiai megoldásokat a legjobb minőségű fagyasztott termékek előállításához a 

legalacsonyabb működési költségek és a legmagasabb higiéniai elvárások mellett. A fagyasztó alagút 

a hűtőházon belül egy különálló egységet képezzen. A fagyasztó alagút „háza” a megfelelő 

hőszigetelés érdekében min. 120 mm-es hűtőházi rozsdamentes panelből készüljön. Az alsó és felső 

ajtók és a felügyelő ablak szintén rozsdamentes legyen és keretfűtéssel rendelkezzenek. A padló 

szintén rozsdamentes legyen beépített elektromos padlófűtéssel, megfelelő lejtések 

figyelembevételével a tisztításkor és leolvasztáskor keletkező víz elvezetése miatt. Az alagút kettő 

szállítószalagos legyen, egymástól elválasztott nyomással rendelkező kamrákkal a szalagok alatt. 

A szalagon áthaladó levegő mennyisége szabályozható legyen. Az összes elem, amely a termékkel 

érintkezhet rozsdamentes legyen. A rezgő adagoló rozsdamentes perforált acél legyen min. 1400 

mm szélességgel. Az adagoló minimum 9 beállítási szinttel rendelkezzen az optimális adagolás 

érdekében. 

A szalagok változtatható sebességűek legyenek. 

A külső szalagmosó az első szalag időszakos mosására a termelés alatt is leállítás nélkül használható 

legyen, rendelkezzen automata üzemmóddal 

Az elektromos vezérlőszekrény szintén rozsdamentes legyen szellőzővel ellátva. 



Az érintőképernyő zárható és jól védett legyen, a hőmérséklet kijelzése nagy, könnyen olvasható 

kijelzőn történjen. Az összes elemet lehessen szabályozni a kijelzőről, a különböző termékek 

beállításait lehessen elmenteni. 

Az alagút minden mértékben feleljen meg az Európai Unió és Magyarország szabályainak, illetve 

szabványainak. 

 

Megnevezés Követelmény 

Fagyasztandó termékek gyümölcs- és zöldségfélék 

Adagolási mód vibrátor 

Hűtőközeg NH3 (R717) 

Kapacitás min.: 1800 kg/h 

Bemeneti hőmérséklet +15°C 

Kimeneti hőmérséklet -18°C vagy alatta 

Tápfeszültség 230V vagy 400V 

Környezeti hőmérséklet 
0°C és +10°C között 

A berendezés hossza max: 9,6 m 

A berendezés szélessége max.: 4,7 m 

A berendezés megassága max.: 4,5 m 

A szalag szélessége 900 mm 

Keringetés szivattyús rendszer 

Elpárologtatók száma 2 

Elpárologtatók térfogata 2 x 504 dm3 

Leolvasztás meleg gáz/víz 

Elpárologtatási hőmérséklet -40°C vagy alatta 

Szükséges hűtőteljesítmény kW (10% 
ráhagyással) min.:  275 kW 

Összes beépített elektromos teljesítmény max.: 75 kW 

Leolvasztási idő max.: 30 min 

Fagyasztó üzemi hőmérsékletre hűtése max.:20 min 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Radiális ventillátorok szabályozhatóak igen 

Első szalagon pulzátor igen 

Szalagok sebessége szabályozható 

                 Szalagok anyaga 
                  

kék acetál műanyag 4 mm-es köralakú 
perforációval  

Külső szalagmosó igen 

  

Elülső beadó pódium igen 

Kiadagoló csúszda igen 

Elektromos vezérlő egység PLC, 
távfelügyeleti lehetőséggel igen 

Érintő képernyő igen 

 

II.) 

 



A folyamatos fluidizációs fagyasztó alagúthoz szükséges hűtőteljesítmény igény 

berendezései Mayekawa-Mycom N220JL –VE iker csavarkompresszorral, Evapco ATC-

M199E evaporatív kondenzátorral 

Az alábbiakban felsorolt egységek, berendezések, alkatrészek, csőszerelési munkákhoz szükséges 

elemek meghatározása a folyamatos fluidizációs fagyasztó alagút elegendő hűtőteljesítménnyel való 

ellátásához. A hűtőberendezés munkaközeggel NH3 (R717) feltöltve. A berendezés minden 

mértékében, jellemzőjében, paraméterében feleljen meg az Európai Unió és Magyarország 

előírásainak, szabványainak. Hatósági engedélyek beszerzése. 

Megnevezés Követelmény 

Hűtőközeg NH3 (R717) 

Hűtőteljesítmény min.: 350 kW -40°C/+35°C 

Iker csavarkompresszor igen 

Olajleválasztó igen 

Olajhűtő igen 

Olajhőfok ellenőrző igen 

Glikolhűtő igen 

Tartókeret, szűrők, szelepek, csövek, fittingek, 
szigetelés, nyomásmérők stb. igen 

Evaporatív kondenzátor frekvencia 
szabályzóval és nyomás ellenőrzővel igen 

Vízlágyító berendezés igen 

Kondenzációs teljesítmény: +35/+24°C 
leiszapoló automatikával, automata 

légtelenítéssel min.: 640 kW 

Ammónia folyadék szivattyú igen 

Csövek,szűrők, szelepcsoport a folyamatos 
fagyasztó alagúthoz igen 

Egyéb anyagok, fittingek, csavarok, vill.szer 
anyagok a teljes működéshez igen 

Olaj a kompresszorok feltöltéséhez igen 

Hő visszanyerő rendszer a melegvíz 
előállításhoz komplett igen 

Teljes technikai dokumentáció igen 

Hűtéstechnikai kapcsoló és vezérlő 
berendezés, PLC vezérléssel,távfelügyeleti 

lehetőséggel igen 

Hűtőközeg való feltöltés igen 

 

III.)  

 

Almafeldolgozó egységek: 

 

Almahámozó gép automata adagolóval    PND   ORN6 és PL6 



A berendezés teljesen automata, egy fő kezelő személlyel. Egy időben az alma hámozása és a 
magház eltávolítása történik. A késszerkezet automatikusan illeszkedik az alma méretéhez és egy 
beállítható vékony héjat távolít el.  

 

Megnevezés Követelmények 

Környezeti hőfok  min. 5°C 

Elektromos teljesítmény össz:  6,5 kW 

Elektromos védettség IP 67 

Elektromos kapcsolószekrény igen 

Tápfeszültség  230V  vagy 400v 

Kapacitás 3600 db/h 

Alma átmérő  60 mm – 110 mm 

Automatikus működés igen 

Magház kifúrás igen 

Alma pozícióba forgatás  igen 

Felhasznált anyagok élelmiszeriparban engedélyezett                                      

 
Kockázógép késekkel FAM Dorphy 

3 dimenziósan dolgozó szeletelőgép, mely alkalmas szeletek, csíkok és kockák vágására 
zöldségekből és gyümölcsökből. 
 

Megnevezés Követelmények 

Környezeti hőfok min. 5°C 

Felhasználható anyagok élelmiszeriparban engedélyezett 

Elektromos védettség IP 67 

Villanymotor 1,5  kW 

Biztonsági kapcsolók igen 

Elektromos kapcsolószekrény igen 

Tápfeszültség 400v 

Vágási méret  10x10x10 mm igen 

Vágási méret  6x6x6 mm igen 

Kapacitás 1800 kg/h 

 

 


